29
Q0 99
Q

Q
o °500
%9 " o

Q9

9 Q
QQQQQQ

BIOLACT M04

o QO %QO QQQQ@QQ&

Q

FERMENTO LACTICO MESOFILO LIOFILIZADO, SELECIONADO

BIOLACT M04

GARANTE UMA BOA
PRODUCAO DE
OLHOS E AROMA

MELHORA AS
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
DOS QUEIJOS

PARAA INDUSTRIALACTEA

Fermento lactico nao acidificante composto
por varias cepas da espécie Leuconostoc
mesenteroides subsp. cremoris e Lactococcus
lactis sub. lactis biovar diacetilactis para a
utilizac&o na industria lactea, em particular
para a elaboracéo de queijos.

Pelo seu carater heterofermentativo BIOLACT
MO04 desenvolve uma alta producéo de CO:
e compostos aromaticos.

Por estas caracteristicas BIOLACT M04
padroniza a qualidade e as propriedades dos
queijos.

BIOLACT M04 é recomendado para todo tipo
de massa semidura e macia.

Os queijos elaborados com BIOLACT M04
desenvolvem um aroma tipico e formacéao de
olhaduras nos queijos quando se desejar. Se
recomenda sua utilizagdo em queijos com
aroma delicado.

Recomenda-se utilizar quando se deseja a
formacéao de olhaduras, ou quando se deseja
aumentar o numero de olhaduras nos queijos.
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FORMA DE USO

Adicionar o conteudo do
envelope ao leite durante o
enchimento da tina, de
maneira que o fermento
permaneca por pelo menos
trinta minutos antes da
adicéo do coalho.

COM POSI(}AO

Bactérias lacticas das espécies
Leuconostoc mesenteroides
subsp. cremoris

Lactococcus lactis sub. lactis
biovar diacetilactis e lactose.

APRESENTAGAO

Envelopes laminados de:
200 U (para 1.000 L leite)
400 U (para 2.000 L leite)
1000 U (para 5.000 L leite)

Rotagdes: Cultivo multicepa
sem rotacoes

DESCRICAO

E um fermento lactico
composto por varias cepas
que garantem producéao de
olhos e aromas

EFEITOS

Desenvolve aromas tipicos
e formacéo de olhaduras.

PRINCIPAIS
APLICAGOES

E recomendado para todos
os tipo de massa semi-dura
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Produtos naturais
selecionados ndo OGM

BIOLACT®
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